Créme de céleri et ceufs de saumon

Clleri-rave, ceufs de 5
et eréme liquide o

Creme de
- céleri et ceufs
de saumon

Préparation : 20 min
Cuisson 35 min

ACHETER < 1'boule - //#8
de céleri-rave (environ 5004) [
o 1 petit pot d’ceufs de soumon
(vous n’en utiliserez que 2 cuil. @,
soupe) @ 15'cl de treme liguide .
VOUSAVEZ CHEZVOUS: 1 tablette -

‘de bouillon de légumes & 1:cuil.*
a soupe d’huile d'olive & ‘sel
@ poivre :

V&R Epluchez le céleri et col:
pez-le-en cubes.Mettez-lesdans’s
wn faitout. Emiettez lg-tablétte
ade’bouillon ‘et couvrez deau
&r0ide {environ 2 cmiau-gessus

| 1

fducelen). Portez a ebillition et
waissez frémir30 min: :
P Vérifiez que le-céleri est
stendre a ceeur. Versez la:creme. =
édans le faitout, mixez(au blen--
der-ou“au mixetr-plongeant)
thour-obtenir:un:veloute. Salez et
$DOIVreZ. :

Répartissez |2 ‘créme de-cé-
leri dans des’bols:iAjoutez
iguelgues ceufs desaumon et
quelques gouttes:d’hdile d'olive.
£Servez aussitot.

NOTRE BON ACCORD : un chablis
(blanc de Bourgogne).
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