our nos recettes

“UISINE

Gratin
de fenouil
et chorizo
"4 pers. @25mn \%4(] mn

® 150 g d’ossau-iraty

i 2 fenouils M 80 g de
chorizo & 30 g de beurre
+10 g 8 30 g de farine

i 40 cl de lait B muscade
en poudre @ sel et poivre.

z les feuilles abi-
>es etlabase desfenouils,
coupez-lesen quartiers. Rin-
cez-les el [faites-les cuire
20 mn a I'eau bouillante sa-
lée. Rapez l'ossau-iraty. Pe-
lez et coupez le chorizo en
mini-dés.

Fre

wiffez votre four
1 180 “C. Faites fondre le
beurre, ajoutez la farine et
mélangez2 mn. Versez le lait
el faites épaissir tout en re-
muant. Salez, poivrezet par-
fumez de muscade. Ajoutez
lefromage rapéetlechorizo.
Egoutiez ils. Ver-
sez un tiers de béchamel au
fromage dans un plat beur- T
ré. Ajoutez le fenouil. nap-

pez du reste de créme. En-
fournezpour20mn,legratin -~ ..
doit étre doré. G




