Verrines salées-sucrées
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M 200 g de chévre frais (Petit Billy ou Chavroux)

i 2 pommes vertes B 16 fines tranches de magret
fumé B 10 cl de créme liquide ¥ 2 c. a soupe d’huile
d'olive B 20 g de beurre ¥ sel et poivre.

cies, Faites-lesdorer l0mnenviron dansune poéle avec
le beurre. en remuant. Laissez refroidir. Faites chautfer
]'\ créme Ilquldc sans ld fdlre bouillir.
; ;. versezdessus lacreme chaude
loul en mel'mgeanl lecz poivrez. Incorporez |'huile
ct lmva]lltz en une créme homogene. Ld]sst refroidir.
Soupezles 2. Montezles
verrinesen 'l|lEl nantde Ia créemeau cht,vre despommes
et dumagret.
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