Jouine depoiteaw aw
POUR 6 PERS. | PREPARATION 30 MIN1 CUISSON 20 MIN | REFRIGERATION 2 H1 ASSEZ FACILE | ABORDABLE
lmux » 4 0lgnons * 1 bouquet garn| * 4 brins do clboulotto « 4 brins de persil plat * 4 brins de basilic
g 01y,

 Rabattez le papier film
‘ tassez bien fa préparation.
) 4. Mettez au frals pour
le fromage frals, les noix aumoins 2 heares. Au besoin,
3 ooncassée&!esherbesetrhulle DP0sez un poids dessus pour
L dolive. Salezet poivrez. alder abien tasser lensemble.
it 3. Chemisez e moule de film 5. Aumoment de servir,
transparent. Montezlaterrine  démoulezlapréparation,
en alternant les couches otez le papier film et coupez
.da lromaoe fraisaux herbes et les  laterrine entranches.
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