Coleslaw a la pomme granny smith
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Rincez le et détaillez-le en trés

fines loniéres.

Lavez lo sans la peler, débarrassez-lo
du trognon et rdpez-la avec une réipe & gros
trous. Arrosez-la de

Pelez les et ripez-les avec la rpe

& gros trous.
Réunissez ces ingrédients dans un saladier.

Ajoutez le etlo )
salez et poivrez.

Laissez macérer au réfrigérateur pendant
au moins 2 heures.

Servez bien frais.
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